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Ccuisine Prove neale

Chez j acque [ine
Bistro Céte d’Azur

Fondé 1982

A Taste of Provence

TR R R G TMEIE TONIE SPPEEd soosiosnssnsonsssssasonssonessssdBbiPUis e ioesc SHESHIIK .o ocorossenssonssssensnscesodls 6
Panisse - Fried chicpea flour DAtONETLES ceeeeseeeeesseesesssessesssssessscssssssssessscssssssssssssssssssssssssssssnsssssns 7
INenemer GrilleeNSBIE Al IIPIS AUISAgEC e oo vovschetonseecronsansoees i Tl HIVSIMETIRE . .. ..o uumeeceoesense Shdiatte s 8
Calamars - Grilled baby sQUId PrOVENCAIE teueveeeeessescessseseesssssessscssesssssssssssssssssssssssssssssssessssssnsse 10
Moules Mariniéres - Mussels in white wine, shallots & NerbS.ceeieeeiieriieeiieeiieteireiinteiarecncenccennes 10
Moules Piquantes - Mussels in SPICY TOMALO SAUCE cveeeeretesessreessesesssessssesssesscsssssesssssscsnsssssscnses 10
Escargots - Cassolette of excargots w/ cherry tomatoes, asparagus & Pastis ceveeeeereeeeserensesessncensencennes 11
Pissaladiére - Caramelized onion tart w/ olives, achchovies & tOMALO ceeeeeieeeeinteieeeeesrecnscesrccssecnsccnnss 9
Sardines Grillés du Sud - Grilled Sardines ProveNCale.ecieeeeeeeeeeeieeeeeesesesteiasesscecsscsnscsssccssssnscens 11
Crevettes Provencgale - Grilled Shrimp garlic, olive Oil, NErbSs ceeeieeeeiieeiiereiaeeiiteiinreinsecencccnsccnsccnncens 12
Anchoix Marinés - Fresh anchovies marinated in olive Oil aNd I€MON .eiiieiiiteiietiinreieteinrecnsecesscnsnns 9
Brandade de Morue - Codfish w/ potatoes, olive Oil & GarliCeceseeeessceeesssesensseccessscssssscsssssssscssscoces 11
Artichauts a L’Italienne - Crispy fried artichokes, parmesan dressing ceeeeceesceceesscccessscccsssccsessssssnnses 10
Ralletteld e C anard -l Bk Rl S ile I seessssessssesssasssssscsennansssossssnnnsassssssssssnsassssssrsnnnnnssoohossss 11

Soups and Salads

Soupe de Poisson - Fish Soup garnished w/ croutons and rouill€.ceeeeeeeeeieeeieeeeearecescecerecnsccscccnsccnnes 9
Shupe a I’OigianiEiEslE APETIDTN SOUD cade s oM fhunfo e e eoeseustocsanssossenssssoscnnsensssstansaessesssonesasss et 9
Meslcun - Mixed Daby greens SAlAd ceeeeeeeeesseesessseceesscsssssscsssssssssssssssssscsssssssssssssssssssssssssssssssssss 8
Frisée au chévre chaud - Chicory salad, walnuts and warm goat CNEESE ...eeeeeesseccessscscesssscssscscnsscons 9
Salade de Roquette - Baby arugula salad, aged rCOtlas.eeeeeeeieeeeeereiesetisrcinscsessesescsesscssscsessesssccnsns 9
Salade Jacqueline - Endive, radicchio, apple and WalNULS ceeeeeeeeieeeeieeeieseiisceeascsesscessccnscsessccssccnsces 9

Main Courses

Paupiette de Saumon aux Poireaux - Salmon wrapped in leeks, caper olive SAUCE ..ceieeriiereinrecnneennss 21
Penne au Pistou - PENNe PAsta W/ PESLO SAUCE ceeeesssesessssssessssssssscsssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnss 15
Raviolis aux arichauts - Artichoke Ravioli w/ sauteed cherry tomatoes, rosemary Oil ceceeseecessscccnsscccens 18
Fettucine aux Fruits de Mer -Fettucine w/ mixed seafood, safffon SAUCE ceeiiieeeneeeinreineeiinrcinrecnnnennns 22
Melange de Légumes Grillés - Grilled Mediterranean vegetables vvevieereecierireierinreiesinrenrcercsnnennes 16
Poulet Roti aux Courgettes et tomates - Roast chicken, summer squash, tOmMatO...eeeeeeesierererareneenns 20
Cote de Porc Milanese - POrk CNOP MIlANESE. tivevreeeenssescesssesessscssessscssnsscssssssssssssssssssssssssssnnss 22
Brochette d’Agneau - Lamb brochettes served W/ ANiSE COUS-COUS.eveetrersesssassnscsassnsssssssssssssssssssnses 26
DaubeNiCoise - ProveREale BEEistE W  iiMe oo ooronsorscamssssessonssenssns ssdhongeimssslilalitmas o sooses dooass oo uipii0e 24
Onglet Grillé - Grilled Hanger Steak w/ green peppercorn or MUStArd SAUCE veeeeeeeesesseesssssonscssssssonsens 22
Steak Frites - Black Angus Sirloin w/ Bearnaise or PEPPErCOIN SAUCE cevvseeeessscscesssssessscssessssssnsscssnnses 29
Sides
Pommes Frites - French Fries ¢ o oo v v e it ienteeoeeesesesesssssssssssssssssssssssnss 5
Bettraves Roties - ROASIEA BEELS + ¢ v v v v vt e v vt e eosseseoososssssssssssssssssssssssnsos 6
Ratatouille - Provencale vegetable STEW . « v v ¢« c o o e e st e et oo osoossssescssssssssssssssssnsos 7
Haricots Verts - Sauteed FrenCh StirNg DEANS .. « v v v vt e e st e st eosoessoossssssssssnsssnsas 6
Epinards - Sauteed spinach w/ apples, raisins and PiNE NUES. « « « « v e e et e s e e o eoeesencecsencnssans 7
Choux de Bruxelles - Sauteed Brussels SProULS. « ¢ « o o e e s e e o s e e sssessoosssssssssssscsssssns 7

Chez Jacqueline 72 MacDougal Street New York City (212) 505 0727
Restaurant Available for private party
DINNER SPECIALS

Monday: Couscous
Tuesday: Mussels
Wednesday: Steak Night
Thursday thru Sunday: Chef’s specials
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Cuisine ‘Provenga[é

@ Tacqueline




